‘ DBB - BLACK RUSSIAN V4

Ingredienten

7400 gram Pilsmout 3 EBC Imperial Stout
1000 gram Havermout 4de experiment
400 gram Cara mout 120 EBC Ingrediénten voor 24 liter
400 gram Cara Aroma mout 400 EBC
400 gram Chocolademout 900 EBC
400 gram Blackmout 1400 EBC
40 gram Styrian Goldings hop 90 minuten meekoken
40 gram Cascade hop 90 minuten meekoken
40 gram Cascade hop 10 minuten meekoken
40 gram Styrian Goldings hop 10 minuten meekoken
660 gram Donkere kandijsuiker brokken 10 minuten meekoken
1 zakje Safale US-05 of opgekweekte
20 liter Maischwater Volume aangepast vanwege
17,6 liter Spoelwater e hannen
Maisschema Brouw datum
10 minuten 62 graden Batch#
60 minuten 72 graden Begin SG
2 minuten 78 graden Datum op gistfles
Bottel datum
90 minuten koken Eind SG / alcohol

Suiker / liter
Aantal flessen

Opmerking

www.debrakkebrouwer.nl



